Kleine Verfiihrungen

5,50 €
1 Zucchinirahmsuppe
mit gebratenen Garnelen »,g,i
4,50 €
2 Tomatensiippchen
mit Croutons aw), ¢.i j
-3 Gemischter Blattsalat 9.80 €
mit gebratenem OBA Kase (Tirkische Spezialitat), '
Honig und Rosmarin ¢,; 9.20 €

mit gebackenem OBA Kase (Tirkische Spezialitat)
und Hausdressing aw), ¢ .7 j k 8.50 €
mit gebackenem Zucchini und Kirschtomaten '

und Hausdressing aw), ¢ £ ¢.i ) k

4 Fitnesssalat 11,80 €
Kopfsalat, Tomaten, Gurken,
gebackene Hahnchenbrust
mit Toast und Hausdressing serviert a,¢,¢ s 16,11, 1,2
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5 Landfrauenteller 9,90 €
Bratkartoffeln mit Tomatenrihrei
und Salatbouquet ¢ g, 16,

6 Panzanella-Brotsalat 8,60 €
mit Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, Basilikum,
Pinienkernen und Parmesan aw), ¢, rg 5 k i}




Schlenunergerichte

7 Schweineschnitzel ,,Hawaii“ 14,90 €
mit Salatteller und Kroketten ¢ g 16 s

8 Schweineschnitzel 16,90 €
mit Pfannenbohnen, getruffeltem Kartoffelptree
und Réstzwiebelnest aw),c g, )

9 Schnitzel Hohne 14,90 €
mit Camembert und Preiselbeeren tUberbacken,
Kroketten und Salatbouquet 24, s 17

10 Schnitzel a la Chef 17,20 €
Schweineschnitzel mit Pfifferlingen, Zwiebeln
und Pommes Frites acrgnic 16

11 Alm Oehi 16,50 €

Schweinelendchen mit frischen Champions Uberbacken,
Kartoffelrésti und Sauce Hollandaise 44 1,2 4

12 Spezialitat des Hauses 18,20 €
Schweinelendchen, NUrnberger Wirstchen, Bacon,
Krauterbutter, Bratkartoffeln und ein Salatbouquet g s 16

13 Schweineriickensteak 12,80 €
mit Gemuse der Saison, Frischlingkartoffeln und Dip g,

14 Pikante Hahnchenbrust

mit gebratenen Garnelen 16,50 €
mit Brokkoli, StR3kartoffelpommes und Choronsauce »s,¢q.n i«
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15 Lauwarmer Kartoffelsalat ;; 14,50 €
mit Schweineschnitzel und ,Dip® aw),c.g.i;
oder mit gebackenen Fischfilet und Remoulade aw), c.d.g,i.;

16 Piccata vom Schweineriicken 14,40 €
mit TomatensolRe, Pasta und Salat aw),c g i)«
17 Jagerschnitzel 14,90 €

mit Rahmchampignons, Kroketten und
gemischten Salat a g ¢ s 17
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18 Joghurt 4,80 €

mit Honig und Walnuss g,n

19 Lassen Sie sich uiberraschen: 9,80 €
Dessert Auswahl

K egende

Lieber Gast!

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen,

die Allergien oder Unvertréaglichkeiten auslésen kénnen,

kénnen Sie hier erlesen oder erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren
Servicemitarbeiterinnen.

Zusatzstoffe
1= mit Konservierungsstoff
2= mit Geschmacksverstarker
3= mit Antioxidationsmittel
4= mit Farbstoff
5= mit Phosphat
6= mit StiRungsmitteln
7= ist koffeinhaltig
8= ist chininhaltig
9= ist geschwarzt
10= enthalt Phenylalanimquelle

Allergene
a) Glutenhaltige Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel,

Kamut und deren Hybridstdmme)
b) Krebstiere (Krebs, Shrimps, Langusten, Garnelen, Scampi, Hummer)
c) Eier und Eiererzeugnisse
d) Fisch und Fischerzeugnisse (alle Fischarten und Kaviar)
e) Erdniisse und Erdnusserzeugnisse
) Soja und Sojaerzeugnisse
g) Milch und Milcherzeugnisse
h) Schalenfriichte (Mandeln, Haselnlisse, Walnlisse, Kaschunisse,
Pecanusse, Parantisse, Pistazien,
Macadamia oder Queenslandnisse)
i) Sellerie und Sellerieerzeugnisse
J) Senfund Senferzeugnisse
)

C
E
N
T
R
A
L
H
O
F

k) Sesamsamen
/) Lupinen
m) Weichtiere (Schnecken, Muscheln, Kalamare, Austern)
n) Schwefeldioxid und Sulfite (in Konzentration von
mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/l)




